Приложение № 2 
к извещению о проведении 
запроса ценовых котировок
Техническое  задание на поставку теплового оборудования для пищеблоков

Требования к качеству, техническим характеристикам товара, работ, услуг, требования к их безопасности: Товар должен быть новым (товаром, который не был в эксплуатации, не прошел ремонт, в том числе восстановление, замену составных частей, восстановление потребительских свойств), не ранее 2011 года выпуска. Качество товара должно соответствовать государственным стандартам Российской Федерации и подтверждаться документами о качестве и безопасности товара, передаваемыми с товаром.

Требования к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, размерам, упаковке, отгрузке товара, требования к результатам работ, иные показатели, связанные с определением соответствия поставляемого товара, выполняемых работ, оказываемых услуг:  Приведены в таблице. Упаковка поставляемого товара должна соответствовать действующим на территории РФ стандартам. При этом Товар должен быть уложен и упакован поставщиком таким образом, чтобы исключить порчу или уничтожение его на период поставки до приема Товара Покупателем.

Место, условия и сроки (периоды) поставки товара, выполнения работ, оказания услуг: Место поставки товара в соответствии с таблицей. Срок (период) поставки товара – в течение 60 дней с момента заключения договора. Условия поставки товара – доставка товара до мест поставки, погрузка, разгрузка, пуско-наладочные работы осуществляется силами Поставщика.

Требования к гарантийному сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товара, работы, услуги, к обслуживанию товара, к расходам на эксплуатацию товара, об обязательности осуществления монтажа и наладки товара, к обучению лиц, осуществляющих использование и обслуживание товара при необходимости: Гарантийный срок - не менее 12 месяцев с момента поставки товара. Срок действия гарантии, предоставляемый Поставщиком, должен быть не менее, чем срок действия гарантии, установленный Производителем данного товара на территории России.

	№
	Наименование товаров, технические характеристики товаров


	Ед 


	Кол-во


	Место поставки (адрес)



	1
	Пароконвектомат

Габариты: длина не более 760мм, ширина не более 800мм, высота не более 970мм.                                                                              Мощность: не более 12 кВт

Напряжение: 380 В

Вес: не более 84 кг                                                                             Характеристики: Вместимость 10 уровней GN 1/1.

Тип электрический. MAX температура не более 260 C°. Инжекторный впрыск; Должен иметь сенсорную панель управления; Использование 5 рабочих режимов; Климат контроль (от 0 до 100 %); Три скорости вентилятора; Заранее запрограммированные циклы приготовления блюд; Система "Venturi": принудительная вентиляция рабочей камеры для резкого снижения влажности во внутреннем объеме (для придания румяной корочки на продуктах, а также для сбрасывания пара перед открыванием двери, воизбежании его резкого выброса); Возможность программирования 99 программ до 9 этапов приготовления; Деликатное приготовление ∆Т; Функция поддержания температуры "Hold";

Программа охлаждения рабочей камеры; Встроенный щуп; Полуавтоматическая мойка;

Возможность установки автоматической моющей системы Rotor.KLEAN; Автодиагностика;

Внешнее стекло должно отражать  инфракрасные лучи внутрь рабочей камеры, не нагреваясь выше 40˚С; Возможность перевешивания дверцы.

Должен поставляться в комплекте с водоумягчителем  объемом 8 литров и стендом для пароконвектомата.

Характеристики стенда:

Габариты: длина 800мм, ширина  800см, высота  700 мм. 

Стенд должен быть изготовлен из нержавеющей  шлифованной стали марки AISI 430. Столешница должна быть  толщиной 32мм (двойной слой ЛДСП), нержавеющая шлифованная сталь марки AISI 430. Каркас стенда должен быть изготовлен из импортной нержавеющей трубы марки AISI 430 квадратного сечения (40х40). Конструкция стенда должна быть сварной, с обвязкой с 4-ех сторон. Стенд должен иметь направляющие для 10  гастроемкостей 1/1 (расположение направляющих – 2 ряда вертикально). Ножки должны регулироваться по высоте.
	к-т
	2


	Апшеронский район, 

ст. Нефтяная,
 ул. Красная, 1

	
	
	
	1


	г. Армавир,  

ул. Азовская, 34

	
	
	
	2


	г. Армавир, 
хутор Красная поляна,  
ул. Баррикадная, 67 

	
	
	
	1
	г. Армавир, ул. Кирова, 55

	
	
	
	1


	г. Армавир,  
ул. Новороссийская, 163

	
	
	
	2


	Белореченский район,  
п. Нижневеденеевский, 
ул. Центральная, 1 

	
	
	
	1


	Выселковский район, 
ст. Новомалороссийская, ул. Кубанская, 25

	
	
	
	2


	г. Ейск, 

ул. Баррикадная, 41

	
	
	
	1


	г. Кропоткин, 
ул. Журавлиная, 10

	
	
	
	1


	г. Кореновск,  
ул. Бувальцева, 87а

	
	
	
	1


	Курганинский район,  
ст. Константиновская,               ул. Красная, 22

	
	
	
	1


	Лабинский район, 
ст. Чамлыкская, 
ул. Степная, 2

	
	
	
	2
	ст. Северская-2, ПНИ

	
	
	
	1


	г. Темрюк,  
ул. Калинина, 117

	
	
	
	2


	Тихорецкий район, 
ст. Терновская, 
ул. Комсомольская, 76

	2
	Пароконвектомат

Габариты: длина не более 760мм, ширина не более 800мм, высота не более 640мм.                                                                              Мощность: не более 6 кВт

Напряжение: 380/220 В

Вес: не более 60 кг                                                                             Характеристики: Вместимость 5 уровней GN 1/1.

Тип электрический. MAX температура не более 260 C°. Инжекторный впрыск; Должен иметь сенсорную панель управления; Использование 5 рабочих режимов; Климат контроль (от 0 до 100 %); Три скорости вентилятора; Заранее запрограммированные циклы приготовления блюд; Система "Venturi": принудительная вентиляция рабочей камеры для резкого снижения влажности во внутреннем объеме (для придания румяной корочки на продуктах, а также для сбрасывания пара перед открыванием двери во избежания его резкого выброса); Возможность программирования 99 программ до 9 этапов приготовления; Деликатное приготовление ∆Т; Функция поддержания температуры "Hold" ;

Программа охлаждения рабочей камеры; Встроенный щуп; Полуавтоматическая мойка;

Возможность установки автоматической моющей системы Rotor.KLEAN; Автодиагностика ;

Внешнее стекло должно отражать  инфракрасные лучи внутрь рабочей камеры, не нагреваясь выше 40˚С; Возможность перевешивания дверцы.

Должен поставляться в комплекте с водоумягчителем  объемом 8 литров и стендом для пароконвектомата.

Характеристики стенда:

Габариты: длина 800мм, ширина  800см, высота  860 мм.
Стенд должен быть изготовлен из нержавеющей  шлифованной стали марки AISI 430. Столешница должна быть  толщиной 32мм (двойной слой ЛДСП), нержавеющая шлифованная сталь марки AISI 430. Каркас стенда должен быть изготовлен из импортной нержавеющей трубы марки AISI 430 квадратного сечения (40х40). Конструкция стенда должна быть сварной, с обвязкой с 4-ех сторон. Стенд должен иметь направляющие для 10  гастроемкостей 1/1 (расположение направляющих – 2 ряда вертикально). Ножки должны регулироваться по высоте.
	к-т
	1


	г. Армавир, 

ул. Новороссийская, 145



	
	
	
	1


	Выселковский район,  
ст. Новомалороссийская, ул. Кубанская, 25

	
	
	
	1


	г. Гулькевичи, 

промзона 10, строение 1, помещение 1



	
	
	
	1


	г. Армавир,  
ул. Новороссийская, 163

	3
	Котел пищеварочный 

Габариты: длина не более 850мм, ширина не более 980мм, высота не более 1400мм.                                                                              Мощность: не более 18 кВт

Напряжение:  400/230 В

Вес: не более 165 кг                                                                             Характеристики: Объем  котла 250 литров. Должен иметь три режима работы. Слив готового продукта    должен осуществляться краном большого диаметра на лицевой стороне панели. Ручка крышки котла фиксируется в любом положении. Нагрев воды осуществляется способом "пароводяной рубашки". При отсутствии воды в "пароводяной рубашке" должно срабатывать автоматическое отключение нагрева. Котел имеет регулируемые по высоте ножки. Корпус стационарных котлов должен быть изготовлен из стали марки AISI 304, а тигель из высококачественной коррозионностойкой стали AISI 321. Количество ТЭНов не менее 6 шт. Рабочее давление пара в пароводяной рубашке 0,05 (0,5) Мпа(кг/см2).  Время разогрева не более 80 мин. Диаметр котла 650 мм.
	шт
	1


	г. Кропоткин, 
ул. Журавлиная, 10

	
	
	
	2
	ст. Северская-2, ПНИ

	4
	Котел пищеварочный 

Габариты: длина не более 850мм, ширина не более 980мм, высота не более 1150мм.                                                                                  Мощность: не более 18 кВт

Напряжение:  400/230 В

Вес: не более 125 кг                                                                             Характеристики: Объем  котла 160 литров. Должен иметь три режима работы. Слив готового продукта    должен осуществляться краном большого диаметра на лицевой стороне панели. Ручка крышки котла фиксируется в любом положении. Нагрев воды осуществляется способом "пароводяной рубашки". При отсутствии воды в "пароводяной рубашке" должно срабатывать автоматическое отключение нагрева. Котел имеет регулируемые по высоте ножки. Корпус стационарных котлов должен быть изготовлен из стали марки AISI 304, а тигель из высококачественной коррозионностойкой стали AISI 321. Количество ТЭНов не менее 5 шт. Рабочее давление пара в пароводяной рубашке 0,05 (0,5) Мпа(кг/см2).  Время разогрева не более 60 мин. Диаметр котла 650 мм.
	шт
	2


	Выселковский район,  
ст. Новомалороссийская, ул. Кубанская, 25


Заместитель директора по снабжению ГАУ КК «ЦОП УСЗН»                                           Е.В.Сидоренко
